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Kiirbiskern-
Brotaufstrich

Dieser selbstgemachte
Brotaufstrich mit gesunden
Kiirbiskernen und
Kiirbiskernél passt gut zu
herzhaftem frischen Brot.

Schweizer
Wurstsalat

Serviere den deftigen,
hausgemachten Wurstsalat
mit knusprigem
Holzhackerbrot.

Montag
Haxen

Dienstag
Zwiebelkuchen

Mittwoch
Stammessen

Donnerstag
Weillwurst mit Brezel

Freitag
Backfischbrotchen

Samstag
HeiRer Leberkase
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Vom 14.10. bis 26.10.2024 kannst
du wieder Pflanzen von der
Gartnerei Albert aus Mombris
im Dorfladen erhalten.

Blumen- bzw. Graberde gibt es
natdrlich auch!
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Linwreihung des newen Boubeplalses!

Die Einweihung unseres neuen Bouleplatzes méchten wir mit einem
kleinen Turnier feiern und ein paar gemitliche Stunden verbringen.
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Wann? Am 3. Oktober ab 15 Uhr
Wo? Spielplatz Hofstadten

Flr das leibliche Wohl ist naturlich gesorgt: 5
Freut euch auf Kaffee, Kuchen und erfrischende Getranke.
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FLAMMKUCHEN-STYLE

Zutaten fiir 2-3 Personen:

500 g Kartoffeln Die gekochten Kartoffeln einschneiden
200 g Schmand und in eine Auflaufform setzen.
100 g Krauterfrischkase Knoblauch fein hacken, Zwiebel wiirfeln
200 ml Wasser und Petersilie hacken. Alle Zutaten
1 EL Gem{sebriihe miteinander verriihren und Uber die
Pfeffer, Muskat Kartoffeln gieflen, Kdse oben drauf und
1 Knoblauchzehe bei 180° Umluft 25-30 Minuten
1 rote Zwiebel goldbraun backen.

100 g Schinkenwdirfel

Petersilie

100 g Reibekase
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SPRUCH DES MONATS VUIMWHMW

01.10. Seniorentreff im Dorfladen Hofstadten

02.10. Bude meets Feierwerk, Hofgut Langborn

03.10. Einweihung des neuen Bouleplatzes Hofstddten
03.10. Kartoffelfest Berghof Langenborn

03.10. WeiRwurstfrihstiick im groRen Schneppmicher
05.— Michaeli-Markt in Schollkrippen

07.10. Marktplatz, Rathausgarten und StralRen

05.— Bucherflohmarkt und Tag der offenen Tir

07.10. Biicherei Schollkrippen

06.10. Ausstellung im Clubheim, Eisenbahnfreunde Kahlgrund
06.10. Museum im Sackhaus

08.10. Fahrradtour Kath. Seniorenforum, Bahnhof Schélle

Der Herhsl isl ein pweiler
bvithling, wo jedes Blall
s Bbitle wind,

(ALBERT CAMUS)
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15.10. Seniorentreff im Dorfladen Hofstadten
19.10. Landfrauenfrihstlick Krombachhalle
R R R X LR R LR T 20.10. Streuobstwiesenwanderung,Abbelwoistammtisch

Schoéllkrippen
21.10. Gemeinderatssitzung
27.10. Der Kahlgrund brennt
29.10. Halloweenparty Hofgut Langenborn
29.10. Seniorentreffim Dorfladen Hofstadten

Wir nehmen eure
Bestellungen auch gerne
per WhatsApp
06024-5098809 entgegen!
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Dorfladen Hofstadten UG
Spessartstr. 21 . Offnungszeiten
63825 Hofstidten HOFSTASTENER /49, Mo — Fr 06.00 — 18.00 Uhr

Tel. 06024 /5098809 DO RF@%M Sa 07.00 — 12.00 Uhr

Fax: 06024 /509 88 15

WWW.DORFLADEN-HOFSTAEDTEN.DE | EMAIL: KONTAKT@DORFLADEN-HOFSTAEDTEN. DE
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