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Lippburger
Kaseaufstrich
Dieser Aufstrich passt
hervorragend zu frischem

Baguette oder dunklem
Roggenbrot.

Schweizer
Wurstsalat

Serviere den deftigen,
hausgemachten Wurstsalat
mit knusprigem
Holzhackerbrot.
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Montag
Lakefleisch

Dienstag
Laugen-Schlemmerzunge

Mittwoch
Stammessen

Donnerstag
Rindswurst im Schlafrock

Freitag
Heringssalat mit
Pellkartoffeln

Samstag
HeiRer Leberkase
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PRALINES DES DAMES

Fradints- Toempiostionen
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Studentenfutter

Knabberspald

D ostalt €299 }

verschiedene Sorten S .

verschiedene Sorten
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Angebot vom 15.-16.02.2021
5 Kreppel + 1 Gratis
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THO MY Mayonnaise
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verschiedene Sorten

..ab sofort eine Reinigu ngskraft
fir 4 Stunden pro Woche.

(ukaafe — Babhete — Pause mache
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Unser Reseptling

KARIN'S MATTEKUCHELCHEN (QUARKBALLCHEN)

Zutaten:

500 g Quark

150 g Zucker

100 g Butter Alle Zutaten zu einem Teig verrihren.

500 g Mehl Kleine runde Ballchen formen und auf das Backblech setzen.
1 P Vanillezucker Mit Ei bestreichen

1 P Backpulver Im vorgeheizten Backofen bei 200° ca. 20 Minuten backen.
2 Eier Schmecken am besten warm, zu einer Cremesuppe.
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,Lieferservice”
Dorfladen Hofstadten UG .
Spessartstr. 21 HOPSTASTENER /- 5@\ Offnungszeiten
63825 Hofstadten D RFL Mo — Fr 06.00—18.00 Uhr
Tel. 06024 /509 8809 Sa 07.00-12.00 Uhr

Fax: 06024 /509 88 15
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