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Obazda

Hier kommt der bayrische
Klassiker als tiirkische
Variante um die Ecke. Mit
diesem Dip aus
Frischkase, Feta und Ajvar
iberzeugst du jeden.

Schweizer
Wurstsalat

Serviere den deftigen,
hausgemachten Wurstsalat
mit knusprigem
Holzhackerbrot.

Montag
Kimmelbauch

Dienstaﬁ
Pizzabrotchen

Mittwoch
Stammessen

Donnerstag
Currywurst

Freitag
Ofen-Backfisch mit
hausgem. Kartoffelsalat

Samstag
HeilRer Leberkase
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: slalt €199
8. 300g
., 1kg=€563 -
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CAFE KLEINE AUSZELT

Friihstiick (ohne Reservierung)

- klein und fein-

Das Siile 4,0
Croissant ‘oder Butterknoten,
Butter ‘& siBer: Aufstrich

Das Herzhafte 4,5

Zwei aufgeklappte halbe Brotchen
mit Wurst oder

Kése & Salatgarnitur

Das Gesunde 3,5
Bircher Misli & Obstgarnitur

stall €219
250g ¢
-, 1kg=€7,16 -

Hirtenkise

_ aus Kuhmilch

>> UNSERC ANGEBOTE T Juli <<

Frihstick
Montag-Freitag 9-11 Uhr

Fridhstiick (mit Reservierung)
- wenn's ein bisschen mehr sein darf -

Dorfladenfriihstiick 9,5
Wasserbrotchen, -Kornerbrotchen,
Butter, Kase, Wurst, Frischkase natur
stiBer Aufstrich, Ei, Orangensaft

Friichte-Bowl 7,0
Smoothie-Bowl mit frischem Obst &
hausgemachtem Granola Topping

-IM JUNI-

Das fruchtig SiBe 6,9
Pancakes mit frischen Erdbeeren,
Erdbeermus und Naturjoghurt

MANDELN

naturbelassen - gemahlen

.

€179

Statl €219
200g
".,1kg=€8,95
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tihli 3 SR
Mini- Friihlingsrollen ;f«‘? S
16 gefiillte Mini-Teigrollen mit
Gemiise, vorfrittiert,

tiefgefroren ‘,J . ~ 2 ¥ : %t/ﬂ/t/t/ £ 2,79 :
. 400 g .
40“9 ., 1kg=€548
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statl € -99
100 g .
1 kg €6, 90 .
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i, statt 449
750 ml >
. 1L=€505 .
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MANGOX SCHWARZE

JOHANNISBEERE

statit €189
100 g
1 kg=€11, 90 o

verschiedene Sorten

Feier - 11 jahre Dorfladen . nileiny Vriggl Kase & ;
Hppebvoi die Hausmacher




Ausgabe Juni Wissenswertes- Kulinarisches — Inspirierendes - Erzahlenswertes

HOFSTASTENER N

DORF\apen

©©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

UYIWI/ RUW)UA/‘Y() RHABARBER-CRUMBLE

Fiir die Streusel alle trockenen Zutaten sowie die kalte Butter in
Stlickchen erst mit der Kiichenmaschine bzw. Knethaken, dann mit
den Fingern zu Streuseln verarbeiten. Die Streusel im Kihlschrank
ZUTATEN lagern, wihrend man das Obst vorbereitet.
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Fiir die Streusel:

100 g Weizenmehl

30 g zarte Haferflocken

30 g gehackte Mandel o. Niisse

80 g kalte Butter o. Margarine

90 g Rohrzucker o. brauner Zucker
1 Prise Salz

Backofen auf 180 Grad Ober-/Unterhitze vorheizen. Rhabarber
putzen und schalen und in 1-2 cm grolRe Stiick schneiden. Mit
Zucker, Starke und nach Belieben (TK-)Beeren vermischen. In eine
leicht gefettete, ofenfeste Form geben.

Die Streusel (iber dem Obst verteilen. Crumble rund 30-35 Minuten
backen, bis die Streusel goldbraun sind.
Fir die Frucht-Schicht:

400 g Rhabarber (geputzt gewogen) Der Crumble schmeckt sowohl warm direkt aus dem Ofen als auch
30 g Zucker lauwarm oder abgekihlt. Dazu passen z.B. VanillesolRe, etwas
10 g Speisestarke o. Puddingpulver Schlagsahne oder Eis.
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100 g Himbeeren optional (frisch 0. TK)
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Wanum selble man
3 Minulen

01.06. Spatschwimmen im Naturerlebnisbad
(jeweils Dienstags und Donnerstags)
04.06. Ausstellung der Eisenbahnfreunde Kahlgrund
04.06. Mittelaltergastefiihrung HGV Schoéllkrippen
04.06. Museum im Sackhaus
07.06. Spielen fur Senioren, Café Alte Schule Ernstkirchen
08.- Fahrt nach Kochanowice vom
12.06. Freundeskreis Kochanowice
13.06. Seniorentreffim Dorfladen Hofstiddten

P% Wmﬂp’(’ 15.06. Monatswanderung Spessartbund Schollkrippen
kldiven, kann 17.-  Grillfest mit Florianstag, Grillhalle

00 000000000000000000000000000000000000000000000000000000¢ 18.06. Feuerwehr Hofstadten
eececcecceccsccscessesssccsccsccscscsscctsscssccssccsscsne 17.06. Kulinarsche Wanderung, Spessartbund Scht')llkrippen
Wir nehmen eure 21.06. Singen mit Phillip Rein, Alte Schule Ernstkirchen

24.06. Mittsommernachtsfest SV Hubertus Schéllkrippen
BeSte"ungen auch gerne 26.06. Gemeinderatssitzung Schoéllkrippen
per WhatsApp

27.06. Seniorentreff im Dorfladen Hofstadten
06024-5098809 entgegen!
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Dorfladen Hofstadten UG
Offnungszeiten

Spessartstfr. Zi HoFSTASTENER ~? 2 )
63825 Hofstadten y Mo —Fr 06.00—-18.00 Uhr
Tel. 06024 /509 8809 DO RmeN Sa 07.00-12.00 Uhr

Fax: 06024 /509 88 15

WWW.DORFLADEN-HOFSTAEDTEN.DE | EMAIL: KONTAKT@DORFLADEN-HOFSTAEDTEN.DE




